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FORMATION HYGIENE, 

PMS (Plan de Maîtrise Sanitaire), méthode 

HACCP et nouvelles réglementations pour les professionnels des 

métiers de l’alimentation FORMATION DE 2 JOURS - 14H 

Pas de prérequis  

Accessible aux personnes en situation de handicap 

Présentation: Formation au Plan de maitrise Sanitaire, 

à la méthode HACCP et aux nouvelles réglementations 

pour les professionnels des métiers de l’alimentation –  

Plan de formation Conforme à l’Arrêté du 5 Octobre 

2011 concernant les formations obligatoires pour les 

restaurateurs.  

Objectifs et contenu de la formation :  

• Identifier les grands principes de la réglementation (responsabilité des opérateurs, 

obligations de résultats et de moyen, contenu du Plan de Maîtrise Sanitaire, 

organisation et nécessité des auto-contrôles...) 

• Mettre en œuvre les grands principes d’hygiène dans votre activité de 

métiers de bouche (utiliser le guide de bonnes pratiques d’hygiène, organiser 

la production et le stockage, mettre en place les mesures de préventions 

nécessaires...) 

 
ALPRECO est un organisme de formation enregistré sous le N° de déclaration d’existence 

82380256538 auprès de la Préfecture de la région Auvergne-Rhône-Alpes). 

ALPRECO est autorisé à mettre en œuvre l'action de formation spécifique en matière d'hygiène 

alimentaire adaptée à l'activité des établissements de restauration commerciale (Cf Annexe de 

l'arrêté n°2024/06-22 du 27 juin 2024) par la Direction régionale de l’alimentation, de 

l’agriculture et de la forêt (DRAAF Auvergne-Rhône-Alpes). 

 

Spécialiste des formations HACCP et Hygiène Alimentaire 

ALPRECO a été certifié QUALIOPI par l’AFNOR pour 

la catégorie « Actions de formation » sous le 

n°2021/93621.1 en  août 2021et vous permet à ce titre de 

bénéficier de prises en charge possibles auprès de votre 

OpCo (Opérateur de Compétences)  
 

 

Publics concernés 
Restaurateurs, artisans de 

métiers de bouches, 

cuisiniers de collectivités 

Tarif : à partir  

de 400 €  

 

Taux de 

satisfaction 

2023 : 

97,6% 

Moyenne des 

notes obtenues à 

l’examen final en 

2023 : 

16/20 
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BULLETIN D’INSCRIPTION 

RENSEIGNEMENT CONCERNANT LE PARTICIPANT    Mme □  M. □ 

Nom :        Prénom : 

Date de naissance :     Tel (fixe ou portable) :  

Adresse : 

Courriel :  

Nom OPCO et numéro d’adhérent (si connu) :  

Statut du participant (Ex : gérant non salarié  ou  salarié) :  

SI VOUS ETES UNE ENTREPRISE  

Nom de l’entreprise :       N°SIRET : 

Activité :       Nombres de salariés :  

Adresse : 

Tel :       Courriel :  

 

 

A nous retourner par mail (alpreco@alpreco.fr) 

Pour plus d’informations contactez-nous au : 04 76 09 70 61  

Dates  
Lieu : 7 Rue de Brotterode – 38950 Saint Martin le Vinoux – La Maison Gammino 

Cocher la 

cession choisie 

Lundi 22 et mardi 23 avril 2024 
 

Lundi 10 et mardi 11 juin 2024 
 

Lundi 24 et mardi 25 juin 2024 
 

Lundi 16 et mardi 17 septembre 2024 
 

Lundi 28 et mardi 29 octobre 2024 
 

Lundi 25 et mardi 26 novembre 2024 
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